MEC - UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA

RESOLUCAO N.° 314/2009

EMENTA: Estabelece o Ajuste Curricular do
Curso de Graduagédo em Nutrig&o.

O CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA DA UNIVERSIDADE FEDERAL
FLUMINENSE, no uso de suas atribuicGes e considerando o que consta no Processo n.°
23069.009731/2009-78,

RESOLVE:

Art. 1° - O Curriculo Pleno do Curso de Graduacdo em Nutricdo compreende
conteddo de estudos, disciplinas obrigatdrias e disciplinas/atividades optativas.

Art. 2° - Sdo disciplinas obrigatorias as abaixo relacionadas:

DISCIPLINAS OBRIGATORIAS

NUCLEO DE FORMACAO ESPECIFICA

CONTEUDO DE ESTUDOS DISCIPLINAS

CIENCIAS BIOLOGICAS E DA SAUDE

1- Anatomia 1.1- Anatomia IV

2- Bacteriologia 2.1- Bacteriologia |
3- Bioquimica 3.1- Bioquimica Il
4- Biologia Celular e Molecular 4.1- Biologia Celular
5- Embriologia 5.1- Embriologia Il
6- Fisiologia 6.1- Fisiologia IV

7- Genética 7.1- Genética

8- Imunologia 8.1- Imunologia I

9- Histologia 9.1- Histologia I



10- Micologia

11- Microbiologia
12- Parasitologia
13- Patologia

14- Virologia

15- Epidemiologia

16- Farmacologia

17- Quimica Organica

18- Quimica Analitica

19- Bioestatistica

20- Psicologia

21- Sociologia

22- Politica de Saude

10.1- Micologia Il

11.1- Microbiologia Geral

12.1- Parasitologia |

13.1- Patologia Geral |

14.1- Virologia |

15.1- Epidemiologia Il

16.1- Fundamentos de Farmacologia
CIENCIAS BASICAS

17.1- Quimica Organica IV

18.1- Elementos de Quimica Analitica
18.2- Elementos de Quimica Analitica Experimental

19.1- Bioestatistica |

CIENCIAS SOCIAIS, HUMANAS E ECONOMICAS
20.1- Introdugdo a Psicologia |
21.1- Introducéo a Sociologia

22.1- Politicas de Saude no Brasil

23- Introducgéo a Economia 23.1- Introducédo a Economia IV
24- Didética 24.1- Fundamentos Didaticos

25- Comunicacdo e Cultura 25.1- Comunicacdo e Cultura

26- Introdugdo a Administragdo 26.1- Introdugdo a Administragdo

27- Introducdo a Nutricdo

CIENCIAS DA ALIMENTACAO E NUTRICAO

27.1- Introducdo a Nutrigdo

28- Metodologia da Pesquisa 28.1- Métodos e Tecnicas de Pesquisa em Nutricao |

29- Nutricdo Aplicada

28.2- Métodos e Tecnicas de Pesquisa em Nutri¢do Il

29.1- Avaliacdo Nutricional
29.2- Nutricdo e Dietética Il
29.3- Nutricdo e Dietética Il



30- Trabalho de Concluséo de Curso

31- Estagio Supervisionado

29.3- Nutricdo e Dietética IV

29.4- Dietoterapia |

29.5- Dietoterapia Il

29.6- Dietoterapia Il1

29.7- Nutricdo em Saude Publica

29.8- Gestdo em Alimentacdo para Coletividade |
29.9- Gestdo em Alimentacdo para Coletividade |1
29.10- Técnica Dietética

29.11- Educacéo Nutricional

29.12- Nutricdo e Atividade Fisica

29.13- Nutricao Experimental

30.1- Seminarios de Trabalho de Conclusao de Curso
30.2- Trabalho de Conclusao de Curso

31.1- Prética Integrada em Rede Bésica de Saude

31.2- Prética Integrada em Creche

31.2- Prética Integrada na Gestdo em Alimentacdo para
Coletividade

31.3- Prética Integrada de Nutricdo Clinica

31.4- Estagio Supervisionado em Saude Publica

31.5- Estagio Supervisionado em Nutri¢do Clinica

31.6- Estagio Supervisionado em Alimentagdo para
Coletividade

CIENCIAS DOS ALIMENTOS

32- Composicédo de Alimentos

33- Quimica e Bioguimica de Alimentos
34- Microbiologia de Alimentos

35- Tecnologia de Alimentos

36- Higiene dos Alimentos

37- Controle de Alimentos

38- Estagio Supervisionado

32.1- Composicédo de Alimentos

33.1- Quimica e Bioquimica de Alimentos
34.1- Microbiologia de Alimentos

35.1- Tecnologia de Alimentos 11

36.1- Higiene Alimentar

37.1- Controle de Qualidade Fisico-Quimico de
Alimentos

38.1- Prética Integrada em Laboratério Dietético

DISCIPLINAS/ATIVIDADES OPTATIVAS

Art. 3° - Sdo disciplinas optativas as abaixo relacionadas:



CONTEUDO DE ESTUDOS DISCIPLINAS

CIENCIAS BAsICAS

1- Anélise Instrumental 1.1- Analise Instrumental
2- Andlise Instrumental Experimental 2.1- Andlise Instrumental Experimental
3- Estatistica 3.1- Topicos de Estatistica

CIENCIAS SOCIAIS, HUMANAS E ECONOMICAS

4- Nocgoes de Contabilidade 4.1- Nocgdes de Contabilidade
5- Introducdo ao Marketing 5.1- Introducdo ao Marketing
6- Antropologia 6.1- Antropologia |

6.2- Antropologia do Corpo
CIENCIAS DA ALIMENTACAO E NUTRICAO
7- Topicos Especiais em Nutricdo Aplicada 7.1- Tdpicos Especiais em Nutricdo Aplicada
8- Nutrigdo e Meio Ambiente 8.1- Nutrigdo e Meio Ambiente
9- Seminarios em Nutri¢do Clinica 9.1- Seminarios em Nutricdo Clinica
10- Seminérios em Nutri¢cdo Experimental ~ 10.1- Seminarios em Nutricdo Experimental

11- Ciéncias dos Alimentos 11.1- Analise Sensorial dos Alimentos
11.2- Andlise Sensorial dos Alimentos |

CIENCIAS DOS ALIMENTOS
11- IndUstria Caseira de Alimentos 11.1- IndUstria Caseira de Alimentos

12- Gastronomia 12.1- Eventos Gastronémicos
12.2- Introdugdo a Gastronomia

13- IntoxicacGes e Infecgdes Bacterianas 13.1- IntoxicacGes e Infecgdes Bacterianas
Transmitidas pela Agua e Alimentos Transmitidas pela Agua e Alimentos

14- Microscopia de Alimentos 14.1- Microscopia de Alimentos

15- Micologia dos Alimentos 15.1- Micologia dos Alimentos

16- Seminério de Micotoxinas 16.1- Seminério de Micotoxinas

17- Procedimentos Laboratoriais de 17.1- Procedimentos Laboratoriais de Micologia de

Micologia de Alimentos Alimentos



Art. 4°- Sdo Atividades Complementares as abaixo relacionadas:

1- Atividades Complementares 1.1- Iniciacdo a Docéncia
1.2- Programas de Iniciacéo Cientifica
1.3- Estagios em Projetos de Extensao
1.4- Estagios ou Praticas em Instituicdes Conveniadas
com a UFF
1.5- Cursos de Extensdo em Areas Afins

Art. 5° - O curriculo de que trata esta Resolucao sera cumprido em um tempo de 4.155
horas de disciplinas obrigatérias do Nucleo de Formacao Especifica, 260 horas de disciplinas
optativas e, ainda, 230 horas para as Atividades Complementares, perfazendo um total de
4.645 horas.

Paragrafo Primeiro: das 4.145 horas do Nucleo de Formacgdo Especifica, 980 horas
serdo destinadas ao Estagio Supervisionado que sera desenvolvido sob a forma de Praticas
Integradas e Estagio Supervisionado. Serdo destinadas, ainda, 60 horas ao Trabalho de
Conclusao de Curso.

Paragrafo Segundo: a carga horéria total de 4.645 horas, terd a seguinte duracdo em
periodos letivos:
a) Minima: 7 periodos
b) Média: 9 periodos
c) Maxima: 14 periodos

Art. 6° - A presente Resolucdo entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposicdes em contrario.

* * * X %

Sala das Reunides, 16 de setembro de 2009

EMMANUEL PAIVA DE ANDRADE
Presidente em Exercicio

De acordo.
ROBERTO DE SOUZA SALLES
Reitor
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